NATURLICH. REGIONAL.
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Handwerk & Tradition Mit Liebe gemacht, Frische Milch vom Bauern

fur echten Genuss. Direkt aus unserer Region,
fur besten Geschmack und
Qualitat.
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- Perfekt abgestimmt ~;
_mit unseren Experten
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» Kinder Uberraschung
5,50



2« Kinder Schoko Becher 4,90
»s Kinder Erdbeer Becher 5,50
2 Kinder Spaghetti Becher
20 Haribo Teller
28 Pinochio

» Biene Maja
5,20
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s Spaghetti Banane
s Spaghetti Melone

s7 Lasagne
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Spaghetti

. Kinderschokbolade;
8,90 | o




s Melone 7,90

&1 Ananas 7,90
s Heidelbeer #e.50
e2 Frucht Teller 9,50

=}-Yoghurt Upgrade mégﬂ‘m‘.j

beim jeden Becher.
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Kiwi Becher

8,50

e,

Eine Portion Yoghurt fur dein Eisbecher!
Portion Yoghurt nur 0,70



.Banana Split

8,50






FISGETRAN KE

s Eiskaffee
6,20

s« Eisschokolade
6,90




s Milch Mix
5,50
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MILCHMIX

|

& Sanfter Engel
6,20
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ss Mokka Becher *
s7 Amaretto *

ss Malaga *

s« Baileys *
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Flammkuchen mit .
9,90 7 Gemiisesorten

Immer mehr Menschen ernahren sich heute vegan oder vegetarisch — Tendenz
steigend. Unser Flammkuchen mit 7 Gemusesorten kann hier eine Bricke | =
schlagen, denn der farbenfrohe Mix spricht nicht nur Veganer und Vegetarier
an. Der Flammkuchen schmeckt frisch, saftig und ist als Erweiterung der
Speisekarte eine spannende Abwechslung zu den Klassikern.
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Flammkuchen nach .
Nordischer Art ‘;‘“‘ ;

Fir Fischliebhaber ist unser maritimer Flammkuchen =
nach Nordischer Art mit cremigem Schmand, kraftigem <& ny
Wildlachs, aromatischen Zwiebeln, frischem La&% und
erfrischendem Dill ein abselutes Genuss-Highlight=" &
goldbraun gebacken und stilecht,auf einem Holzbretts ==
serviert. Als perfekte Begleitung empfiehlt sich ein Glas
Weilwein. '



: | Flammkuchen
- nach Elsasser Art

-

7 4‘0 Der Klassiker unter den Flammkuchen schmeckt herrlich herzhaft
’ dank seines rauchigen Specks. Zusammen mit den milden, leicht
wurzigen Zwiebeln harmoniert der Speck im Julienneschnitt
perfekt mit unserem cremigen Schmand. In Kombination mit dem
hauchdunnen Teigboden bleibt unser Flammkuchen nach Elsasser

. Art dem franzésischen Original treu.

’ :
)e - Flammkuchen 7,40
nach Griechischer Art
5 » Der vegetarische Flammkuchen nach Griechischer Art
' ist ein wahres Geschmackserlebnis, inspiriert von der

mediterranen Kuche: Milde, grine Peperoni und zarte
Stickchen Hirtenkase, verfeinert mit Petersilie.



STEINOFENPINS/

Knusprig, luftig, unvergleichlich! -.

o .
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Unsere Steinofenpinsa ist ein Genuss mi’E ¢ _ /
Tradition. Dank der speziellen Tei |frezep Jr und i
langer Reifezeit entsteht eine perfe ance:,
aulden knusprig, innen luftig und unv |§_|Ch|ICh-
aromatisch. Im heil}en Steinofen goldbrg:g 9 ’
gebacken, entfaltet sie ihren einzigartig _
Geschmack. Leicht, bekdmmlich und efnfaths= = ; :
unwiderstehlich — ein echtes beschmackseﬂen L~
flr alle, die das Besondere IlebenT"’w

Plnéa Margarlta

Stelnofenplnsa mit aromatlscher Tomatcinsofse .
aus italienischen Tomaten und feinem ° HY
italienischen Mozzarella.(ohne Abbildung) ¥ «

11,90 o N
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b I?.Eirsa Salami°

Steiﬁof‘erysa mit aromatischer
Tomatensolle aus italienischen Tomaten,
~edler fFeénchel-Salami, Rucola-Pesto und

Provolone-Kase aus Italien .
. "
. r‘. '_: $

Steinofenpinsa mit aromatis¢h l - 45 ’/
,  TomatensoRe aus italienisch r%haht.en. J“’."’s’l
und feinem italienischen MQz arélla r o’
5

Parmaschinken, Rucola, un@Parmes

-




= ﬂaﬁ'ee/i@ s GPUN . Bio Rooilyos
o Farl Grey oo Krduter
o Friichte  Plofferminze

FUr eine Torten Auswahl, schauen Sie bitte an unserer Vitrine oder fragen Sie uns geme.
Je Stlck 4,20



o1 Cappuccino ltaliano 2

%2 Cappuccino Sahne 2

ss Cappuccino Amaretto *,2
« Milchkaffee 2

s Latte Macchiato 2

o Latte Macchiato ? mit Sirup
o7 Espresso 2

ss Espresso Doppio 2

9 Caffé Crema 2

10 Tasse Filterkaffee 2

101 Becher Filterkaffee 2

12 Chococcino

103 Heiller Kakao

104 HeilRer Kakao mit Sahne

alle Kaffeegetranke erhalten Sie bei
uns auch koffeinfrei oder laktosefrei



Kalte Letranke

L 12 San Pellegrino (Medium) 0,251 3,40
13 Acqua Panna (Naturel) 0,251 3,40
1a Fritz Kola Original 0,331 3,80
ns Fritz Kola Super Zero 0,331 3,80
ne Fritz Limo - Orange 0,331 3,80
w7 Fritz Limo - Zitrone 0,331 3,80
18 Mischmasch Kola + Orange 0,331 3,80
1o Apfelsaft® 0,201 3,80
120 Orangensaft 0,201 3,80
121 Anjola Bio - Ananas & Limette 0,331 4,40
122 Fritz - Spritz Bio - Apfelschorle 0,331 4,40
123 Fritz - Spritz Bio - Rhabarberschorle 0,331 4,40

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Die fotografischen Abbildungen unserer Eisspezialitdten kénnen im Falle von Mangel an Friichten oder anderen
Zutaten von den servierten Eisspezialitdten abweichen. Glaser und Dekoration kdnnen variieren. Irrtimer und
Druckfehler vorbehalten.

Alle Elsbecher bekommen eine Waffel. Diese enthalt Gluten.
Hinweis fur Allergiker

Die Zusatzstoffe kdnnen durch die Verwendung anderer Produkte variieren. Weiterhin bleibt die Richtigkeit und

Vollstandigkeit der Zusatzstoffe vorbehalten, da der Gesetzgeber die gesetzliche Kennzeichnungspflicht &ndermn
und / oder erganzen kann. Die kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unserem Aushang

oder fragen Sie bitte unser Personal.

* mit Alkohol, 1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig/ teinhaltig, 3 mit Chitin, 4 mit SGRstoff, 5 mit Konservierungsstoffen, 6
mit Antioxidationsmittel, 7 mit Taurin, 8 enthallt Phenylaninquelle, 9 mit Sdurungsmittel, 10 mit Fettglasur, 11 mit
Phosphat, 12 mit Geschmacksverstarkemn
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Eigene Rezepturen
Eigene Herstellung
Handabfiillung

Beste Zutaten
Regionale Frischmilch
Eiscafé-Renner-Sorten

Fruchtige Sorbets

vegan & glutenfrei
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Sortenauswahl




VOM KLEINEN TRAUM ZUR GROSSEN MARKE - UND
WIR GENIESSEN IHN IMMER NOCH!

Vor vielen Jahren waren es zwei Brider mit einem
kleinen Obststand. Unsere Reise begann mit
Leidenschaft, harter Arbeit und dem Wunsch,
etwas Besonderes zu schaffen.

Heute produzieren wir unser eigenes Speiseeis
- mit frischer Milch von regionalen Bauern und
maximalem Geschmack.

Wir bedanken uns
& fur lhren Besuch und
| »-E...I:......S., hoffen auf ein baldiges

. SN / Wiedersehen!
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